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Supervisiéon mas fiable de la produccion de harina con los sensores radar
VEGAPULS de 80 GHz

Sin molinos de trigo, la amplia variedad mexicana de deliciosos productos horneados como tortillas, tortas y pan seria mucho mas pobre. En este pais mas
conocido por el maiz, el trigo se cultiva desde el siglo XVI. Desde entonces, ambos cereales se complementan a la perfeccion: el trigo prospera mejor en los
suelos humedos de los valles, mientras que el maiz prefiere mayores altitudes. Ademas, los trabajos agricolas se reparten en diferentes meses. Una ventaja
para quienes cultivan ambos tipos, ya que pueden cosechar durante todo el afio.

Harinas Elizondo abastece a mas de 7000 fabricantes de productos panificados con productos de trigo hechos a medida, desde pequefias panaderias hasta
grandes clientes industriales. Su gama de productos abarca desde tipos especiales para tortillas, pizzas y baguetes hasta hojaldres, bizcochos y pasteles.
Nombres de productos como «Maite», «Osasuna» u «Hoja de Plata» son conocidos en el mercado por sus variedades gruesas, oscuras o blancas o extrafinas.

La maxima calidad y seguridad de la planta con una productividad éptima son lo que mas preocupa a la
sede de la empresa situada en la Ciudad de México. Por eso los niveles se detectan con los sensores
radar VEGAPULS 69 de 80 GHz. Miden en lo alto de los silos sin entrar en contacto con el producto, lo
que los convierte en la primera opcion para las aplicaciones higiénicas y también destacan por su alto
nivel de precision. Victor Modesto Menchaca Ortiz, jefe de proyectos eléctricos de la planta, ve los
instrumentos de medicién radar como una solucién optima: «Los procesos de produccion de harina se
desarrollan en un entorno polvoriento, por lo que imponen las mas altas exigencias al rendimiento de los
instrumentos de medicién. Con su alta frecuencia de 80 GHz y su exclusiva dinamica, el sensor radar
VEGAPULS 69 resuelve la dificil tarea de medicién con creces. Es capaz de deshacerse sin esfuerzo
del polvo, como el que se genera al rellenar con harina, hormigén o polvos finos.

) ) Tel.: +49 7836 50-0 info.de@vega.com
VEGA Grieshaber KG Am Hohenstein 113 Fax: +49 7836 50-201 vega.com

77761 Schiltach Germany


http://localhost/-/media/images/blog/food-industry/all-blog-vegapuls-mehl-harinas-1.jpg?mw=1440&hash=6675B3034151CD087AF0B3684DE164A2
http://localhost/es/productos/catalogo-de-productos/medicion-de-nivel/radar/vegapuls-69
mailto:info.de@vega.com
https://www.vega.com

HOME
OF VALUES

Visibilidad incluso con polvo y elementos internos
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e — g Incluso cuando el grano que acaba de ser entregado se vierte en los silos durante minutos, los

' : sensores de VEGA detectan el nivel del silo a medida que se va llenando sin interferencias. E incluso si
el polvo fino de la harina se adhiere durante mucho tiempo a los instrumentos, la medicion no se ve
afectada. No precisan mantenimiento, ni una limpieza o una proteccion especiales contra el polvo.

Los elementos internos y los puntales que hay dentro de los silos altos y delgados también pueden
causar problemas en la medicion. En este caso, la focalizacion de los sensores VEGAPULS 69
contribuye a separar la sefial de medicion real de las sefiales de fallo. Con su angulo de apertura de
apenas 3,5°, la medicién esquiva facilmente los obstaculos.

Gracias a unos datos de medicion fiables, los técnicos y especialistas de las tres plantas de produccion
de Harinas Elizondo disponen de una mejor comprensién del proceso. Consiguen una mayor fiabilidad
del proceso y disponibilidad del sistema, y una calidad del producto reproducible de forma fiable.

Calidad desde la materia prima hasta el producto terminado

Desde la entrega de los cereales hasta la carga de la harina, hay un gran nimero de tareas de
medicién que contribuyen a garantizar un proceso de produccion seguro y sin problemas. Desde 2012,
Harinas Elizondo ha estado utilizando una amplia variedad de sensores radar de VEGA para sélidos a
granel y liquidos, en funcion de cada uno de los requisitos: para aplicaciones estandar sencillas, el afio
pasado se afadieron los nuevos y econdmicos sensores radar VEGAPULS C 23. La gama de
sensores utilizados por este productor de harina comprende desde sensores compactos hasta modelos
altamente precisos y resistentes. Y como la eficiencia es siempre una cuestion de precio, VEGA ofrece
soluciones idéneas para todo tipo de presupuestos gracias a una completa gama para la monitorizacion
del nivel y la presion.
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Esto es en lo que confian los clientes
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Antes de que los cereales comprados se entreguen a produccién, pasan por unos estrictos controles
de calidad en Harinas Elizondo. Dichos controles comienzan con los cereales entregados y terminan
con el mismo rigor para todos los productos terminados que suministran. En los silos, por ejemplo, se
garantiza que se vacien por completo antes de volverse a llenar y que los lotes no se «arrastren». Una
documentacion completa y unas auditorias periédicas completan con éxito el programa, algo que no
solo queda patente en las numerosas certificaciones que generan confianza entre los clientes.

Con la misma intensidad con la que se controla la calidad del producto, la empresa sometio los
sensores de VEGA a una exigente prueba practica antes de decidirse a utilizarlos. «Queriamos estar
absolutamente seguros de que los sensores cumplirian con nuestros elevados requisitos», recuerda
Victor Menchaca Ortiz. Uno de los motivos era que anteriormente utilizaban sensores de otros
fabricantes, como instrumentos de radar guiado, que no ofrecian la fiabilidad deseada. Ahora, su
ingeniero de proyectos esta convencido de que ha encontrado la solucién adecuada. Esta
entusiasmado con la precision de sus numerosos puntos de medicién y su facilidad de integracion
también ha superado sus expectativas: «Todo en los sensores se puede intercambiar faciimente si
alguna vez fuera necesario. Y después de la instalacion, pude realizar la parametrizacion comodamente
a través de Bluetooth. No tuve que volver a subir al silo».

Al medir dentro de los altos y delgados silos, las
instalaciones y los puntales son un reto. La alta
focalizacién de los sensores VEGAPULS 69
ayuda a separar la sefal de medicién de las
sefales parasitas.

Pedidos de todos los tamanos

Para poder entregar pedidos de cualquier tamafio de manera rapida y precisa, el operador de esta planta mexicana decidié hace unos afios controlar sus
procesos de manera descentralizada mediante un moderno sistema de control y visualizacion. Esta inversion dio sus frutos y les ha llevado por el buen
camino desde entonces. Unos procesos flexibles y altamente interconectados permiten una produccién de harina transparente y, al mismo tiempo,
econdmica, algo a lo que contribuyen los instrumentos de medicion de VEGA. Con los controladores VEGASCAN 693, la planta Polanco comunica sus
mediciones del proceso al sistema de control descentralizado a través de Ethernet y, por lo tanto, permite controlar todo el inventario entrante y saliente en
todo momento. Ademas, la configuracién mediante Bluetooth a través de teléfonos moéviles o tabletas permite la visualizacion y gestién remotas de todos los
puntos de medicion.

A pesar de toda la automatizacion, para el ingeniero Menchaca Ortiz no debe descuidarse el «factor humano». Esta convencido de que las habilidades y la
experiencia de los empleados siguen siendo el capital mas importante de Harinas Elizondo. Uno de los motivos es porque concede una gran importancia al
asesoramiento y apoyo personales. Ademas de la tecnologia de medicién perfecta, para él la filosofia por la que se rige el servicio marca la diferencia. «El
servicio técnico de VEGA no solo es rapido y extremadamente eficiente, sino que trabaja con tanta pasion como nosotros».
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Anwendungen

Silos de harina
Silos de cereales
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