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Gute Messtechnik, guter Joghurt

Der Joghurtproduzent La Fageda beweist seit 25 Jahren jeden Tag aufs Neue, dass ein Betrieb, der inklusiv von Menschen mit und ohne Behinderung gefihrt
wird, erfolgreich sein kann. Die Rezeptur dafir ist ein Mix aus hohem personlichen Einsatz, heimischen Rohstoffen und cleverem Vermarktungskonzept.

Das Ziel: Sie wollen den leckersten Joghurt produzieren. Der Weg dorthin? Dies geschieht auf eine andere Weise, als bei den groRen Marktfihrern der
Lebensmittelbranche. La Fageda im Landkreis Garrotxa ist zwar einer der groRten Arbeitgeber der Region, von den 310 Mitarbeitern sind jedoch 180
korperlich oder psychisch eingeschrankt. Acht-Stunden-Tage schafft kaum jemand, dennoch wird flr jeden einen Arbeitsplatz gesucht und gefunden. Im
Betrieb wachst der Umsatz seit 2009 durchschnittlich um 5 %. Im Jahr 2017 betrug er ungefahr 20 Millionen Euro. Langst hat sich das Unternehmen, zu
dessen Produktportfolio Joghurt, Eis, Marmeladen und Desserts zahlen, aufRerhalb Kataloniens einen Namen gemacht. Téglich informieren sich internationale
Delegationen Uber das Werk. Inzwischen sind es rund 40.000 Besucher pro Jahr. Zwar profitiert La Fageda auch von 6ffentlichen Zuschiissen und der
Zusammenarbeit mit Privatunternehmen. Der Anteil dieser Subventionen liegt jedoch bei unter 10 % der Gesamteinnahmen.

Gefiihrte Radarmessung fiir strenge Hygieneanforderungen

Entscheidend fur den Erfolg war, dass La Fageda friihzeitig die Produktion und das Marketing professionalisierte. Daher gelten fir die Produktion von La
Fageda die gleichen MaRstabe fir Produktivitat und die strengen Anforderungen an Hygiene wie in der Lebensmittelbranche ublich.
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Hohe Limits gelten auch bei der Abfiillanlage, die wie am Schnirchen funktionieren muss. An dieser
Stelle wird der Joghurt der Abfullmaschine zugefuhrt. Hier wird der Fllstand in einem kleinen
Vorlagebehalter bei der Abflllung der verschiedenen Joghurt- und Nachtischsorten kontinuierlich
gemessen. Dabei ist ein stets gleichbleibender Fillstand notwendig, damit die Abfiillmaschine nicht zum
Stillstand kommt. Pro Stunde werden 12.000 Joghurtbecher in der einen Maschine abgefiillt, in zwei
weiteren Maschinen werden weitere 20.000 Stick produziert. Bis vor Kurzem gab es keine
kontinuierliche Fullstandmessung. Im Betrieb waren kapazitive Sensoren fiir Maximal- und
Minimalftllstand installiert, die nun weiterhin als “Alarmsensoren” eingesetzt werden. Allerdings wollte
man den Abfiillprozess optimieren, daher suchte man nach einer kontinuierlichen Messung. Letztendlich
empfahl ein Engineering-Unternehmen das gefiihrte Radarmessgerat VEGAFLEX 81, das in vielen
Branchen aufgrund seiner Zuverlassigkeit und Vielseitigkeit geschatzt wird. Grof3er Vorteil des
VEGAFLEX ist seine Unabhangigkeit von Temperatur, Druck und Vakuum.

HOME
OF VALUES

VEGA-Sensoren kontrollieren den Fllstand, damit
die Abflllung des Joghurts reibungslos ablauft.
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Vorratsbehalter Abflllmaschine

VEGAFLEX ist unempfindlich gegeniiber Schaum, Anhaftungen, Druck, Vakuum und hohen
Temperaturen

Zwar gibt es keine Anhaftungen, die dem VEGAFLEX 81 zu schaffen machen kénnten, da der Trichter im Inneren Uber ein Selbstreinigungssystem verfiigt.
Problematisch fiir viele Messprinzipien ist jedoch der Schaum, der entsteht, wahrend der Joghurt den Trichter im Behalter passiert. Ein kleines Rihrwerk am
Boden des Joghurtsbehalters kann ebenfalls zu ungenauen Messungen fihren. Der VEGAFLEX 81 ist besonders unempfindlich gegentber Schaum und
Anhaftungen an der Sonde. Daher kommt das Messgerat auch mit diesem ,Storer” zurecht und liefert zuverlassige Messergebnisse, sodass die Abfillanlage
sicher lauft.

Einflisse von Kondensat, Anhaftungen und Schaum | VEGAFLEX Serie 80

La Fageda hat seinen Namen von den riesigen Buchenwaldern, die das Anwesen umgeben.
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Hohe Fokussierung und groBe Dynamik des VEGAPULS 64 sorgen fiir zuverlassige Messwerte

An einer anderen Messstelle wurde das beriihrungslos messende Radarfillstandmessgerat
VEGAPULS 64 eingesetzt. Die Gerate befinden sich in zwei CIP-Rucklauftanks in der Anlage. Einer von
ihnen beinhaltet Wasser und Soda (3 %iges Na2CO3) und der andere Wasser und 3 %ige Saure, um
CIP-Reinheit sicherzustellen. In den beiden Tanks misst der VEGAPULS 64 kontinuierlich den Fllstand
des Reinigungsmittels zur Reinigung und Sterilisierung der Anlage. Zur Herausforderung wurde der
Schaum, der durch das Soda sowie die standige Umwalzung der Flissigkeit entsteht. Dies macht sich
auch bei der Flllstandmessung bemerkbar.

Hier profitiert die Messung im Tanklager fiir die Reinigungsflussigkeit von der extrem hohen
Fokussierung und groRen Dynamik des Messgerats. Auch an dieser Messstelle wurde zuvor keine
kontinuierliche Flllstandmessung, sondern lediglich kapazitive Sensoren, die den Minimal- und
Maximalftllstand meldeten, eingesetzt. Diese werden weiter als Alarmsensoren genutzt. Allerdings
wollte man den Prozessablauf optimieren und auf eine zeitgemafe, kontinuierliche Fullstandmessung
setzen.

CIP-Anlagen sind fiir den hygienisch
einwandfreien Zustand der Produktion
unerlasslich. VEGA-Sensoren messen
kontinuierlich den Fullstand des Reinigungsmittels
zur Reinigung und Sterilisierung der Anlage.
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Reinigungsmittel-Lagertank der CIP-Anlage

Im Betrieb bei La Fageda ist man sowohl von der Zuverlassigkeit der Messgerate, als auch von der
unkomplizierten Zusammenarbeit mit VEGA begeistert. Dank der Ausstattung und ausgekliigelten
Technologie mit Losungsmitteln konnen sich die Mitarbeiter von La Fageda auf ihre Hauptaufgabe
konzentrieren — und zwar den leckersten Joghurt Kataloniens herzustellen.

Nur eine Besonderheit bei La Fageda — eigene
Kuhe liefern die Milch fiir den Joghurt.
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Anwendungen

Rlhr- und Ansatzbehalter fir Joghurt
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Ahnliche Beitrige

Tel.: +41 44 952 40 00 info.ch@vega.com

VEGA Messtechnik AG Barzloostr. 2 Www.vega.com

8330 PFAFFIKON ZH Switzerland


mailto:info.ch@vega.com
https://www.vega.com

